DECRETO LEGISLATIVO 155 e 156 26/5/1997 (HACCP)

DIRETTIVE 93/43/CEE - 96/3/CE - 93/99/CEE

ALLEGATO CAPITOLO 1:
c)consentire una corretta prassi igienica impedendo anche la contaminazione crociata, durante le operazioni, fra prodotti alimentari, apparecchiatura, materiali, acqua, ricambi d’aria o interventi del personale ed escludendo agenti esterni di contaminazione quali insetti e altri animali nocivi;
D.P.R. 327 DEL 26/3/1980
Regolamento di esecuzione della legge 30/4/62 n.283 e successive modificazioni in materia di disciplina igienica della produzione e della vendita di sostanze alimentari e bevande.

Art.2:Sono soggetti a vigilanza da parte delle autorità sanitarie:

a)I locali, gli impianti, gli apparecchi e le attrezzature usate nelle varie fasi della produzione e del commercio delle sostanze alimentari.
Art.28 comma 5:I locali debbono essere muniti di dispositivi idonei ad evitare la presenza di insetti roditori ed altri animali.

Art.35:MEZZI DI LOTTA CONTRO INSETTI E ANIMALI NOCIVI

Nei locali di cui all’art. 2 lettera a) del presente regolamento debbono essere attuati efficaci mezzi di lotta e di prevenzione contro gli insetti, i roditori e gli altri animali nocivi.

Tali mezzi non debbono costituire pericolo di danno anche indiretto per l’uomo a causa di contaminazione delle sostanze alimentari.
I PRODOTTI TRAPPEN’S RISPONDONO A TUTTE LE NORME DI LEGGE VIGENTI PER EFFICACIA, IGIENE E SICUREZZA DELL’UOMO E SONO FABBRICATI IN ITALIA

